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Belgian oluttyylit

Karkea jako joka kasittaa lahes kaikki merkittavat oluttyylit: luostarioluet, sadonkorjuuoluet ja hapanoluet.

Luostarioluet

Ei oikeastaan edes tyyli, silla kdsittaa hyvin laajan olutkirjon. Riittaa etta sellaista olutta on joku joskus tehnyt
luostarissa. Yleensa talla tarkoitetaan yleisimpid luostareissa syntyneitd oluttyyleja, dubbel, tripel ja
qguadrupel. Ensimmainen, ja hyvin luonnollinen, kysymys kuuluu: enta singel?

Enkel

N&ita dubbelia miedompia oluita on todella myds tehty, mutta ne on usein kaytetty vain luostarin sisalla
munkkien kayttooluena. Tunnetaan usein nimella Patersbier tai Enkel. Nama ovat usein kuivia, vaaleahkoja
ja sisaltavat alle 5 % alkoholia. Humalaa ja belgihiivaa on kaytetty reilusti. Lahtdkohtana ollut ravitseva olut
josta ei tule liilan vahvaan humalaan. Nykyisid kaupallisesti saatavilla olevia esimerkkeja ovat mm. Achel 5
(Blonde ja Bruin), Chimay Dorée, La Trappe Blond, Petit Orval, Westmalle Extra, Westvleteren Blonde,
Rochefort 6 ja. Arvostetuin luonnollisesti Westvleteren Blonde.

Dubbel

Dubbel on ns. perus luostariolut. "Tuplasti vahvempi” kuin Enkel. Tumma, maltainen. Nimea on kaytetty
ensimmaisen kerran vuonna 1856 kun Westmalle Dubbel julkaistiin. 1926 Westmalle Dubbel Bruin oli
ensimmadinen “moderni dubbel”. Dubbel-oluet nousivat kaupalliseen suosioon toisen maailmansodan
jalkeen. Dubbel-tyyli on syntynyt tdman oluen imitaationa. Dubbelit sisdltavat yleensa 6-8 % alkoholia, ovat
tummia, hedelmaisid, maltaisia ja viljaisia. Maut tulevat pdaasiassa runsaasti kaytetystd karamellisoidusta
sokerista. Esimerkkeja Achel 8 Bruin, Chimay Red, La Trappe Dubbel, Westmalle Dubbel, Affligem Dubbel,
Grimbergen Dubbel, Ommegang Dubbel, Sound Brewery Dubbel Entendre, New Belgium Abbey Ale.
Arvostetuimpia St Bernardus Prior 8, Westmalle Dubbel, Chimay Red (RB #1, #2, #4).

Tripel

Loogisesti tdysin erilainen olut kuin Enkel tai Dubbel. Lisatty sokeri ei ole karamellisoitua, joten vari on
edelleen vaalea. Maussa enemman vaaleampia hedelmia ja mausteita. Vahvempaa kuin dubbel, yleensa 7-
10 % alkoholia. My0s tripel on peraisin Westmallelta, jossa tehtiin 1931 dubbelia vahvempi, tuolloin panimon
vahvin, vaalea olut. Alkuperdinen nimi tosin oli tyylikkdampi “superbier”. Nimi vaihdettiin tripeliksi 1956
jolloin reseptiin lisattiin myds humalaa. Ennen tdtd myds joitain tummia oluita kutsuttiin tripeliksi.
Imitaattoreita jalleen riitti ja La Trappe Tripel oli seuraava tripel vuonna 1987. Esimerkkeja Achel Blond Extra,
Chimay White, La Trappe Tripel, Westmalle Tripel, Zundert Trappist, Chouffe Houblon Dobbelen IPA Tripel,
St. Feuillien Tripel. Arvostetuin Tripel Karmeliet.

Quadrupel

Quadrupel on nimena vahemman virallinen, joidenkin mielesta Belgian Strong Dark Ale on parempi. Kyseessa
on kuitenkin nimensa mukaisesti “tuplattu” versio dubbelista, jossa samoja raaka-aineita kdytetdan sen
verran enemman, ettd makua ja alkoholia tulee myos reilusti lisda. Quadrupelien vahvuus on yleensa 10 %
ylapuolella tai niukasti alapuolella. Nimen otti ensimmaisena kayttéon La Trappe, jonka quadrupel onkin yksi
kuuluisimpia. Esimerkkeja Achel Extra Bruin, Chimay Blue, Engelszell Gregorius, La Trappe Quadrupel kaikkine
versioineen, Rochefort 10, Westvleteren 12. Arvostetuimpia Westy 12, Rochefort 10, St. Bernardus Abt 12
(RB #1, #2, #3 ja RB overall #1, #9, N/A)



Trappistioluet

Luostariolueksi saa kutsua mitd tahansa olutta (ks. Leffe). Termin kanssa kaytetdan usein (ei aina) yo.
tyylitermeja, mutta oluen alkuperasta ja laadusta “abbey beer” ei kerro mitaan. Trappistileima on sen sijaan
selvasti luotettavampi ja vaikeammin saavutettava merkki. Trappistiliike on syntynyt La Trappen luostarissa
Ranskassa. 1664 La Trappen apotti paatti etta sisterssildiset olivat muuttumassa liian liberaaleiksi ja perusti
Order of Cistercians of the Strict Observance alajaoston, jossa Benediktiinildistda luostarisddnnostoa
noudatetaan tarkasti. Benedictuksen luostarisaanndston kohta 48 sanoo ”olet oikea munkki vain kun elat
kattesi tyolla” ja siksi trappistiluostarit tekevat mm. olutta kustantaakseen luostarin yllapidon. 1600-luvulta
monia saantdja on loyhennetty, mutta trappistien sdannot ovat edelleen melko tiukat. Vuonna 1997
kahdeksan trappistipanimoa muodostivat kansainvalisen trappistiliiton joka valvoo trappistileiman kayttoa.
Perustajajdsenista kuusi oli belgiasta (Orval, Chimay, Westvleteren, Rochefort, Westmalle ja Achel), yksi
Hollannista (Konigshoeven) ja yksi Saksasta (Mariawald). Logon saadakseen panimon on valmistettava kaikki
olut luostarin seinien sisalla munkkien toimesta tai heidan valvonnassaan. Panimon pitad olla luostarin
toissijainen tarkoitus ja ensisijaisesti luostarissa on noudatettava luostarille sopivaa eldaméantapaa. Panimo ei
myoskdan saa pyrkia tuottamaan voittoa. Silla katetaan munkkien elinkustannukset ja luostarin kunnossapito
ja mahdolliset voitot lahjoitetaan hyvantekevaisyyteen. Trappistipanimoita on lisdtty kolme kertaa. 2012
itdvaltalainen Engelszell sai trappistileiman ja 2013 lisattiin Maria Toevluchtin luostari (Zundert, Hollanti) ja
St. Josephin luostari (Spencer, Massachusetts). Viimeisimpana trappistileiman on saanut italialainen Tre
Fontane 2015. Mariawaldin luostarissa ei ole tehty olutta vuoden 1953 jilkeen mutta ITA:n
perustajajasenena se kayttaa trappistileimaa muissa tuotteissaan.

Logosta on ollut hieman erimielisyyksia. 1999 Bavaria osti La Trappen ja alkoi pyorittda sen toimintaa, tosin
edelleen seinien sisalla. ITA oikeutetusti oli sitd mieltd etta trappistihenki on havinnyt toiminnasta ja kielsi
logon kaytdn La Trappelta. 2005 “neuvottelujen” jalkeen La Trappe sai logon takaisin ja munkit ottivat taas
suuremman vastuun panemisen valvonnasta panimolla.

Kuuliaisimmin trappistisdanndstdéd noudattaa Westvleteren, jossa tehddan olutta hyvin vahdn ja sen
jalleenmyynti on kielletty. Kannattaa huomata etta St. Bernardus teki pitkdan lisenssilla Westvleterenin oluita
samoilla resepteilld. Vaikka tama yhteistyo on loppunut, oluet ovat edelleen todella samankaltaisia ja niissa
on mm. sama hiivakanta.

Miedompana leimana on Authentic Belgian Abbey Ale, jonka saadakseen pitda olla joku yhteys nykyiseen tai
entiseen luostariin, maksaa osa voitoista hyvantekevaisyyteen joka edistdd ks. luostarin hyvinvointia tai
kulttuuriperintd3, ja luostarin tai sitd edustavan instituution pitda saada kontrolloida oluen markkinointia.

Melkein luostarioluet

Belgian Strong Ale, jonka Duvel oleellisesti lanseerasi, on tripelin tapainen mutta usein kuivempi ja hieman
katkerampi. Duvel oli alun perin 1918 kehitetty ensimmaisen maailmansodan paattymista juhlistava Victory
Ale, jota Albert Moortgat alkoi kehittda. 1923 erés suutari seitinohuessa Victory Ale — humalassa huudahti
"this is the real devil”. Taman takia ja ehka myds unohtaakseen sodan, petollinen belgiolut nimettiin
Duveliksi. Alkuperdinen Duvel tosin oli hiilihapoton tumma olut, nykymuotonsa tyyli saavutti 70-luvulla pale
alejen ja lagerien tehdessa nousuaan. Vaikutteita haettiin luostaritripeleista. Duvelin takia myds monet
imitaattorit on nimetty samalla teemalla, kuten Russian River Damnation, The Lost Abbey Inferno ja Het
Anker Lucifer. Arvostetuimpia Westvleteren Extra 8, Struise Pannepot, Rochefort 8, Gouden Carolus Cuvee
van de Keizer Blauw. Vaaleista Gouden Carolus Classic.

Belgian Blonde, hieman Belgian Strong Alea kevyempi ja makeampi. Seka naissa etta strong aleissa
kaytetaan samanlaista sokeria kuin tripeleissa.



Belgian Pale Ale on belgihiivalla tehty pale ale joka on makuprofiililtaan ldhempana britti-pale aleja kuin
luostarioluita.

Sadonkorjuuoluet
Peraisin Flandersin alueelta, joka nykyaan kasittdd Pohjois-Ranskan ja Pohjois-Belgian. Saison on Belgiasta
ja Biere de Garde Ranskasta, mutta molempia on tehty myos toisella puolen nykyista rajaa.

Saison

Perinteinen saison on voimakkaasti hiilihappoinen, kuiva, vaalea, sitruksinen, pippurinen, tallinen ja muita
belgityyleja runsaammin humaloitu. Alun perin pantu talven viileind kuukausina kun hyvan oluen
tekeminen on helpompaa ja varastoitu kuumia kesdkuukausia varten. Maatilalla tydntekijoiden pdivdannos
oli normaalisti noin viisi litraa. Saisonit olivat alun perin selvasti nykyista kevyempia ja tyyliltaan
vaihtelevampia. Tyylia on viime vuosina kehitetty todella moneen suuntaan, mm. black saison, imperial
saison ja erilaiset maustetut saisonit. Tyylilajin pioneerina ja tyylipuhtaana yksilona pidetdan Saison
Dupontia. Arvostetuimpia-lista tdynna USAlaisten pienpanimoiden pienissa erissa valmistettuja erikois-
saisoneita. Ainoa yli 1000 ratingin olut top 50 — listalla on Boulevard Brewingin Smokestack Series Saison-
Brett.

Biere de Garde

Ranskan saison on samoista syista syntynyt oluttyyli, joka on sailyttdanyt enemman monipuolisuuttaan.
Biere de Gardeja on usein tarjolla blonde, ambrée ja brune versioina. Biere de Gardet ovat vihemman
hiivaisia ja hedelmaisia kuin saisonit. Joidenkin mielestd my6s tylsempia. Myo6s tdman tyylin Ratebeer-lista
on taynna hyvin vahan maistettuja oluita.

Melkein sadonkorjuuoluet

Tyyliltaan jossain maarin Iahelld edellamainittuja on Belgian vastine hefeweizeneille, witbier. Tunnetaan
myos nimelld biere blanche. Peraisin keskiajalta, mutta lagerien ja pilsnerien noustessa witbier vaipui
unholaan ja 50-luvulla sita ei tehnyt kukaan. Sitten mies nimelta Pierre Celis elvytti tyylin omakatisesti,
panimon nimeksi tuli Hoegaarden. Celis perusti myos 67-vuotiaana vuonna 1992 Texasiin pienpanimon
nimelta Celis. Han puhui huonosti englantia ja valitsi Texasin, koska sielld puhutaan riittavan hitaasti.
Witbier tehddan mallastamattomasta vehnasta ja maustetaan appelsiininkuorella ja korianterilla.
Lopputulos on usein hieman hapan, mausteinen ja raikas. Alkoholia 4,5-5,5 %. Arvostetuimmat Mikkeller
Red/White Christmas, Mikkeller Not Just Another Wit, St. Bernardus Blanche. Hoegaarden edelleen top50.

Hapanoluet

Lambic

Siind missa mm. witbier ja saisonit ovat nousseet kansansuosioon, lambic, oluiden proge, on edelleen
paadasiassa kovimpien harrastajien juttu. Valmistaminen on vaikeaa ja mahdollista vain Brysselin
ymparistossa. Valmistus alkaa kuten minka tahansa oluen, mutta olut kay villihiivalla panimon vintilla
laakeissa astioissa tarkkaan valitun laboratoriohiivan sijaan. Tama tekee oluelle erittdin happaman maun.
Kdyminen jatkuu tynnyreissa joista villihiiva voi loikata my6s naapuritynnyriin. Lambic on yladkasite joka
sisaltda lambicin (sekoittamaton), geuzen (sekoitettu) ja maustettuja versioita. Maustettuja on seka
makeita limulambicceja ettad kunnollisia happamia lambicceja. Sisdltavat yleensa ohramallasta ja
mallastamatonta vehnaa. Edellamainittujen lisaksi yleinen lambictyyli on Faro — tumma makeutettu lambic.
Panimoita on jaljelld kourallinen. Belle-Vue, Boon, Cantillon, De Keersmaeker (Mort Subite), De Troch
(Chapeau), Girardin, Lindemans, Oud Beersel, Timmermans, Van Honsebrouck (St. Louis) ja 3 Fonteinen.
Sekoittamoita on kolme, Tilquin, De Cam ja Hanssens Artisanaal. Arvostetuimpia Faroja 3 Fonteinen,
Cantillon, Lindemans, Maustettua Cantillon Soleil de Minut, 3 Fonteinen Hommage, Cantillon Blabaer



Lambik, Cantillon Fou’ Foune, Geuzeja 3 Fonteinen ja Girardin Black Label, Sekoittamattomia 3 Fonteinen
Oude ja Cantillon Iris.

Flanders red/brown

Toinen hapan oluttyyli I6ytyy Flandersin alueelta, eli sieltd mistd myds saisonit ja biere de gardet (joista
saisonit olivat myos aikanaan happamia). Alkuperd on todenndkdisesti englantilaisissa happamissa
portereissa, jotka dominoivat aikanaan olutmarkkinoita. Tyylin esi-isd Belgiassa on Eugene Rodenbach (nimi
voi olla tuttu), joka opiskeli panemista nimenomaan Englannissa. Rodenbachin oluita pidetdan nykyaan
malliesimerkkind Flanders sourin punaisesta pdasta. Maussa marjaa, luumua ja reilusti balsamicomaista
happamuutta. Flanders brownit ovat yleensa maltaisempia, hedelmaisyydeltdan enemman viikunaan yms.
kallellaan ja vahemman etikkaisia. Klassikkoesimerkki on Liefmans Oud Bruin. Arvostetuimpia: Rodenbachin
Alexander, Rodenbach Caractere Rouge, Russian Riverin ja Lost Abbeyn oluita, Struise Earthmonk (brown)

Loppukaneetti

Vaikka Belgiassa ei ole Reinheitsgebotia, sielld ollaan hyvin tarkkoja siitd mita tiettyyn oluttyyliin kuuluu ja
mita ei, ja likimain samoja resepteja kaytetdan vuosikymmenesta toiseen. On tarkea tiedostaa ero Belgian-
style oluen ja belgialaisen oluen valilla. Naista vain toinen tulee Belgiasta.

Lahteita:
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http://drinks.seriouseats.com/2014/03/guide-to-belgian-beer-styles-what-is-dubbel-quad-saison-wit-
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